Zalacznik nr 5 do umowy o przyznaniu pomocy

WISNIA bez PESTKI

1.

pomocy

2. Tytul operacji (krétki i
zrozumialy, jedno kluczowe|
zdanie o operacji - maks.150
znakdéw)

3. Wskazanie osoby pelniacej funkcje zwiazane z kierowaniem o

imie nazwisko

adres zamieszkania

adres e-mail

nr telefonu

Numer umowy o przyznaniu:

nazwa /imie | nazwisko Be neficjenta
Informacja na temat realizowane;j operacji

Europejski Fundusz Roiny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich
PROW 2014 - 2020

Dzialanie 16 "Wspélpraca"

00028.DDD.6§Q_9;()9125.22‘1§:13A'“_»7 e ——

Innowacja technologiczna, metod organizaci i marketingu w zakresie drylowania wisni w sposéb taki, aby
struktura owocu byla naruszona w jak najmniejszym stopniu we wspdlpracy z Politechnika Swietokrzyska.
Technological innovation, organization and marketing methods in the field of pitting sour cherries in such a way |
that the structure of the fruit is disturbed as little as possible in cooperation with the Kielce Politechnika :
. Swigtokrzyska.

peracja zgodnie z umowa o przyznaniu pomocy

Mariusz Porebski

Jegrzna 45A, 26-140 Laczna

mariusz.porebski@sodr.pl

. 792378123

4. Wskazanie podmiotéw wchodzacych w sklad grupy operacyjnej / charakter (wybrac z iisty)

I. Nazwa/imie nazwisko
siedzibal/adres
adres e-mail
nr telefonu

Il. Nazwa/imie nazwisko
siedziba/adres
adres e-mail
nr telefonu

Ill. Nazwalimie nazwisko
siedziba/adres
adres e-mail
nr telefonu

[podmioty doradcze

Swietokrzyski Osrodek Doradztwa Rolniczego w Modliszewicach, Modliszewice ul. Piotrkowska 30, 26-200
Konskie, modliszewice@sodr.pl tel. + 48 (41) 372 22 84

|Jednostki naukowo-badawcze

}Politechnika Swietokrzyska, al. Tysiaclecia Panstwa Polskiego 7, 25-314 Kielce, international@tu.kielce.pl, tel. #

48 (41) 342 44 44

Suszarnia Owocow, Warzyw i Ziol Maria Chmielewska Wegrce Szlacheckie 13, 27-640 Klimontéw,
krysia.chmielewska@gmail.com, tel. +48 601 831 322




5.Slowa kluczowe umozliwiajace
identyfikacje przedmiotu operac;ji | jakosc/przetwdrstwo zywnosci i odzywianie
(wybrac z listy)

6. Okres realizacji operacji (data odjO:Tf— 0. 1 —:2;0 2:1;d -11:21-]210,2}2;
rozpoczecia i zakonczenia gt Bewedoud Lo T8 BE T
realizacji operacji)
7. Zrédla finansowania operacji | Srodki wiasne
1445 897,48 PLN KOSZTY CALKOWITE,
1404 781,56 PLN KOSZTY KWALIFIKOWANE
8. Calkowity budzet operacji 1288 075,00 PLN DOFINANSOWANIE,
;. 819602,12 PLN SRODKI EFRROW, 468

472,88 PLN KRAJOWE SRODKI PUBLICZNE

9. Wskazanie obszaru na poziomie NUTS 3 okreslonego w zalaczniku | do rozporzadzenia (WE) nr 1059/2003 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 26 maja 2003 r. w sprawie ustalenia wspdinej klasyfikacji Jednostek Terytorialnych do Celéw Statystycznych (NUTS) (Dz. Urz.
UE. L 154 z 21.06.2003, str. 1, z pézn. zm.); Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 14, t. 1, str. 196), na ktérym realizowane beda
gléwne zadania w ramach operacji

91Kkj 9.2 Program Rozwoju Obszaréw Wiejskich
Polska 12014PLO6RDNPO001 Program Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014 - 2020

;'9.3 Gléwna lokalizacja realizacji operacji (NU 7S3)

1 PL721 - Kielecki

19.4 Dodatkowa lokalizacja realizacji operacji (NU TS3)

L1 PL722 - Séndomier&b-jedrzejowski .
' 2

10. Krétkie podsumowanie operacji, zawierajace opis celéw i gléwnych zadan do zrealizowania oraz wskazanie oczekiwanych rezultatéw
(w jezyku polskim i angielskim)

Przedmiot operacji dotyczy innowacji produktowej dotyczacej opracowania prototypu nowego niemajacego odpowiednika na rynku urzadzenia do
drylowania owocéw miekkich z minimalnym naruszeniem struktury owocu. Przewidywanym rezultatem operacji ma byc prototyp urzadzenia
drylujacego, ktére wykorzystuje technologie ultrasoniczna polaczona z dzialanierm podcisnienia do usuwania pestki. Korzystny wplyw zastosowania
ultradzwiekéw (nozy ultrasonicznych) w procesie ciecia rézn ych materialdw zostal potwierdzony przeprowadzonym przegladem literatury. W
obecnych na rynku rozwiazaniach drylownic owocéw wykorzystuje sie metode nacinania a nastepnie przeciskania pestki przez owoc, co w
konsekwencji powoduje rozerwanie struktury owocu przez wypychana pestke. Usuwanie w ten Sposob pestki w duzym stopniu uszkadza zewnetrzna
i wewnetrzna strukture owocu - w drylowanym owocu powstaja, co najmniej dwa lezace naprzeciwlegle otwory, jeden powstajacy w wyniku

nacinania owocu przez narzedzie, kiére ma za zadanie usunac pestke oraz drugi powstajacy w wyniku rozerwania owocu przez wypychana pestke.
Aktuainie wykorzystywany mechanizm drylowania owocéw Jest praktycznie taki sam we wszystkich obecnie stosowanych urzadzeniach - nie ma dla
I niego metod alternatywnych. W niektérych zastosowaniach spozywczych, w procesie produkcyjnym (np. owoce kandyzowane), nie mozna uzyc tak |
| wydrylowanych owocéw, poniewaz struktura zewnetrzna i wewnetrzna owocu jest uszkodzona. Zastosowane w procesie przetwérczym technologii
; ultrasonicznej zapewni przewage rynkowa dzieki wprowadzeniu na rynek wysokiej, jakosci produktow posiadajacych zachowana strukture oraz
walory smakowe. Celem operacji jest zaprojektowanie, wytworzenie oraz wdrozenie innowacyjnej technologii drylowania wisni, jako cwecu
miekkiego polegajacej na usunieciu wewnetrznej czesci owocu pestkowca (pestki), w taki sposob, aby struktura owocu byla naruszona w jak
najmniejszymn stopniu. Dzieki zachowaniu prawie nienaruszonej struktury owocu ( w owocu zostanie wyciety z jednej strony niewielki otwdr
pozwalajacy na usuniecie pestki) bedzie istniala mozliwosc wykorzystania drylowanych wisni w procesie np. kandyzowania, suszenia,
rodzynkowania, mrozenia.

The subject of the operation concerns a product innovation concerning the development of a prototype of a new device for pitting soft fruits,
unmatched on the market, with minimal disturbance to the structure of the fruit. The expected result of the operation is to be a prototype of a pitting
' device that uses ultrasonic technology combined with the action of a vacuum to remove the stone. The beneficial effect of the use of ultrasound
. (ultrasonic knives) in the process of cutting various materials was confirmed by a literature review. In the solutions of fruit stoners available on the | :
j market, the method of cutting and then forcing the stone through the fruit is used, which in turn causes the structure of the fruit to be torn apart by the P
pushed stone. Removing the stone in this way greatly damages the external and internal structure of the fruit - in the pitted fruit there are at least two
1 opposite holes, one resulting from cutting the fruit by a tool designed to remove the stone and the other resulting from breaking the fruit by stuffed pit. :
The currently used fruit pitting mechanism is practically the same in all currently used devices - there are no alternative methods for it. In some food
‘ applications, in the production process (e.g. candied fruit), such pitted fruit cannot be used because the outer and inner structure of the fruit is ;
| damaged. The ultrasonic technology used in the processing process will provide a market advantage thanks to the introduction to the market of high-
quality products with preserved structure and taste. The aim of the operation is to design, manufacture and implement an innovative technology of
! pitting cherries as a soft fruit, which consists in removing the inner part of the stone fruit (stone) in such a way that the structure of the fruit is as little
| disturbed as possible. Due to the almost intact structure of the fruit (a small hole will be cut on one side in the fruit, allowing the removal of the stone), |
it will be possible to use pitted cherries in the process of e.g. candying, drying, raisinating, freezing. |

U-1.5/PROW2014-2020/16/20/82




U-1.5/P

11. Gléwne korzysci, jakie beda wynikac z zastosowan

.adresata (prosty opis, bez stosowania terminologii naukowej, w jezyk

ia poszczegolnych lub wszystkich przewidywanych rezultatéw operacji dla ich

u polskim i angielskim)

Lokalni producenci zajmujacy sie przetwérstwem owocow p

Przetwérey owocéw cheac uzyskac produkty o dobrej,

odzywezych powinni implementowac nowe procesy drylo

realizacji operacji jest uzyskanie wisni bez pestki,
zewnetrznej po procesie drylowania. Na realizacje
prototypowego urzadzenia do drylowania wisni ora

| postaci wisni jest uzasadnion y preferencjami rynku o

firmy zajmujace sie suszeniem, kandyzowaniem owocdw. Plan

i Realizacja celéw szczegblowych, przyczyni sie do zm.
na niewielka skale produkcji drylowanych wisni w
odbiorcéw tego typu produktéw opracowana in

Local fruit processing producers should be interested in the new ultra

products of good quality, desired ph ysical properties and better taste
. Ultrasonic technology. The main goal of the planned operation is to ob
E to the internal and external structure after the pitting process.
© development and design of a prototype device for cherry pitting,

choice of the assortment in the form of cherries is

: by the confectionery industry and there are companies involved in drying,
prevailing trends in natural food. The implementation of the specific obje
the operation's impact will be local, due to the small scale of productio

i group. However, taking into account the growing group of recipients of

owinni byc zainteresowani nowa technologia ultrasoniczna drylowania owocéw wisni.
Jjakosci, pozadanych wiasciwosciach fizycznych oraz lepszych walorach smakowych i
wania wisni oparte np. na technologii ultrasonicznej. Cefern nadrzednym planowanej do
ktorej owoc bedzie sie charakteryzowal minimalnym uszkodzeniem struktury wewnetrzne; i
celu gidwnego beda skladac sie dwa cele szczegdlowe: opracowanie i zaprojektowanie
Z wytworzenia | wdrozenia innowacyjnej technologii drylowania wisni. Wybér asortymentu w
wocowego | grupy konsumentdw, ktdre sa reprezentowane przez przemys| cukierniczy oraz sa |
owana realizacja projektu, wpisuje sie w panujace trendy zywnosci naturalne;.

iany jakosciowej produktu. Zakres odzialywania operacji bedzie mial charakter lokalny, z uwagi
przetworni, wchodzacej w sklad grupy operacyjnej. Jednakze ze wgladu na rosnaca grupe
nowacyjna technologia bedzie mogla byc wdrozona w innych regionach Polski i Europy.

sonic technology of pitting cherry fruit. Fruit processors who want to obtain
and nutritional values should implement new pitting processes based on e.g.
tain pitted cherries, the fruit of which will be characterized by minimal damage
The implementation of the main goal will consist of two specific objectives: :
and the production and implementation of innovative cherry pitting technology. The
Jjustified by the preferences of the fruit market and the group of consumers, which are represented
candying fruit. The planned implementation of the project is in line with the '
ctives will contribute to the qualitative change of the product. The scope of
n of pitted cherries in the processing plant, which is part of the operational
this type of products, the developed innovative technology will be able to be

implemented in other regions of Poland and Europe.

12. Adres strony internetowej dotyczacej operacji

14. Osoba, ktéra sporzadzila informacje

Mariusz Porebski
_..Jegrzna 45A, 26-140 Laczna, tel. 792 378 123
(imie i nazwisko, adres, e-mail, tel.)
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www.wisniabezpestkisodr.pl
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13. Dodatkowe informacje na temat realizowanej operacji zamieszczane z inicjatywy beneficjenta
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Swigtokrzyski Osrodek Dorndziwa Rolniczego
" w Modliszewicach
Maodliszewice, ul. Pioirkowska 30
26-200 Konskie
REGON 003688080 NIP 6581950099
tel, 41/ 372-22-84 do 88; fax 41/ 372:34-88



Informacja o przetwarzaniu danych osobowych

W zwiazku z trescia art. 13 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w
sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE — ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych (Dz. Urz. UE L 119 z 4.05.2016 £., str.
1 oraz Dz. Urz. UE L 127 z 23.05.2018, str. 2), dalej ,Rozporzadzenie”, Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa
informuje, ze:

1.administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa z siedziba w
Warszawie. Al. Jana Pawla Il 70, 00-175 Warszawa:

2.z administratorem danych osobowych moze Pani/Pan kontaktowac sie poprzez adres e-mail: info@arimr.gov.pl lub pisemnie
na adres korespondencyjny Gentrali Agencji Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa, ul. Poleczki 33, 02-822 Warszawa;

3.administrator danych wyznaczyl inspektora ochrony danych, z ktérym Pani/Pan moze kontaktowac sie w sprawach
dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwiazanych z przetwarzaniem danych, poprzez
adres e-mail: iod@arimr.gov.pi, iub pisemnie na adres korespondencyjny. administratora danych, wskazany w pkt 2;

4.zebrane dane osobowe beda przetwarzane przez administratora danych na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ Rozporzadzenia, w
celu realizacji zadan wynikajacych z art. 3 ust. 1 pkt 13 w zw. z art .6 ust. 2, art. 34 ust. 1, art. 36 ust. 1 ustawy z dnia 20
lutego 2015 r. o wspieraniu rozwoju obszaréw wiejskich z udzialem $rodkéw Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz
Rozwoju Obszaréw Wiejskich w ramach Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 (Dz. U. z 2020 r. poz.
217, 300, 695 i 1440 w zw. z rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2016 r. w sprawie
szczegolowych warunkéw i trybu przyznawania oraz wyplaty pomocy finansowej w ramach dzialania .Wspotpraca” objetego
Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020 (Dz. U. z 2020 r. poz. 80), t. realizacji obowiazku Beneficjenta
wynikajacego z § 16 ust. 1 pkt 8 tego rozporzadzenia;

5.zebrane dane osobowe moga byc udostepniane podmiotom publicznym uprawnionym do przetwarzania danych osobowych
na podstawie przepiséw powszechnie obowiazujacego prawa;

6.zebrane dane osobowe beda przetwarzane przez okres realizacji zadan, o ktorych mowa w pkt 4, okres zobowiazan oraz
okres 5 lat, liczony od dnia nastepujacego po dniu uplywu okresu zobowiazan w zwiazku z przyznaniem pomocy w ramach
dzialania ,Wspotpraca” objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020. Okres przechowywania
danych moze zostac kazdorazowo przedluzony o okres przedawnienia roszczen, jezeli przetwarzanie danych bedzie
niezbedne do dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi roszczeniami przez administratora danych. Ponadto, okres
przechowywania danych moze zostac przedluzony na okres potrzebny do przeprowadzenia archiwizacji;

7.przysluguje Pani/Panu prawo dostepu do danych, prawo zgdania ich sprostowania lub ograniczenia ich przetwarzania, w
przypadkach okreslonych w Rozporzadzeniu;

8.w przypadku uznania, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy Rozporzadzenia, przysluguje Pani/Panu prawo
wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych:

9. podanie danych osobowych w Informacgji na temat realizowanej operacji wynika z obowiazku zawartego w przepisach prawa.
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