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drylowania wisni w sposob taki, aby struktura owocu byta naruszona !am '.
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Wisnia bez pestki %

www.wisniabezpestki.pl
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e Cel projektu Macja

Celem projektu jest zaprojektowanie, wytworzenie i wdrozenie innowacyjnej
technologii drylowania wisni jako owocu miekkiego polegajacego na usunieciu
wewnetrznej czesci owocu pestkowca (pestki), w sposéb taki, aby struktura
owocu byta naruszona w jak najmniejszym stopniu.

Dzieki zachowaniu prawie nienaruszonej struktury owocu (w owocu zostanie
wyciety z jednej strony niewielki otwér pozwalajacy na usuniecie pestki)
bedzie mozliwos¢ wykorzystania drylowanych wisni w procesie

np. kandyzowania, suszenia, rodzynkowania, mrozenia.

@ Grupa realizujgca projekt

Projekt realizowany jest przez Grupe Operacyjng, sktadajaca sie
z trzech podmiotdéw:

Swietokrzyski O$rodek Doradztwa Rolniczego
SODR W Modliszewicach - Osrodek juz od ponad 55 lat
prowadzi dziatalnos¢ szkoleniowa, informacyjna,
doradczg i upowszechnieniowa dla rolnikéw z wojewo6dztwa
$wietokrzyskiego. SODR Modliszewice jest inicjatorem
powstania i liderem Grupy Operacyjnej "Wisnia bez pestki".

MODLISZEWICE

Politechnika Swietokrzyska w Kielcach - to nowoczesna, -
politechnika  Wiodaca uczelnia techniczna w Polsce. Ponad 70 ¢
Swigtokizyska  laboratoridw wyposazonych w nowoczesna aparature

pozwala na prowadzenie badan naukowych i realizacje

zadan dydaktycznych na najwyzszym Swiatowym poziomie.
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Suszarnia owocow, warzyw i ziot Maria Chmielewska
w Klimontowie - jedyna w regionie profesjonalna
%WQNIA suszarnia owocow, warzyw i ziot. Firma powstata
& “rmZi™  z mysla o produkowaniu zdrowej zywnosci.
Owoce i warzywa pochodza z wyselekcjonowanych
odmian wyprodukowanych na Ziemi Sandomierskiej.



Innowacyjna technologia

Rezultatem operacji bedzie opracowanie i wdrozenie innowacyjnej technologii
oraz prototypu urzadzenia do drylowania wisni, ktéra zapewni minimalne
uszkodzenie struktury wewnetrznej i zewnetrznej drylowanego owocu.

Prototypowe urzadzenie do drylowania wisni nie wymaga wysokich naktadéw
energetycznych. Znaczaco ograniczy zuzycie wody w procesie drylowania poprzez
mycie owocow z jednoczesnym ustawieniem ich do ciecia.

Innowacja pozwoli na poszerzenie oferty asortymentowej suszarni o nowy rodzaj
produktu, jakim jest drylowana wisnia o jak najmniej uszkodzonym ksztatcie
fizycznym i o znacznie wigkszych walorach smakowych i odzywczych.

Uzyskany produkt bedzie dedykowany dla przemystu owocowego (suszenie,
kandyzowanie) oraz cukierniczego. Charakteryzowac¢ sie bedzie wysoka jakoscia,
a takze bogactwem smaku i wartosci odzywczych.

Prototyp innowacyjnej drylownicy opracowany
przez naukowcow z Politechniki Swigtokrzyskiej
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»Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie".

Operacja ,Innowacja technologiczna, procesowa i produktowa w zakresie drylowania wisni w sposob taki,
aby struktura owocu byta naruszona w jak najmniejszym stopniu we wspétpracy z Politechnikg Swigtokrzyskg”
wspotfinansowana jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Dziatania 16 "Wspétpraca"
Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020.
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